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Freitag, 27. April 2018 

900 Uhr Begrüßung 
 Vorstellung des Referenten und der Seminarteilnehmer 
 

915 Uhr Die Rahmenbedingungen beim Thema Schädlinge, Prophylaxe  
 und Bekämpfung 

 Aktuelle Rahmenbedingungen, die diese Thematik beeinflussen 

 Die aktuellen Vorgaben des Gesetzgebers, was Lebensmittelbetriebe hier 
wissen müssen! 

 Anforderungen von Lebensmittelstandards am Beispiel IFS 
 

1000 Uhr Kaffee- und Kommunikationspause 
 

1020 Uhr Die Schädlingsprophylaxe – Der elementare und zentrale Teil dieser 
Dienstleistung 

 Was ist Schädlingsprophylaxe? 

 Voraussetzungen für eine funktionierende Schädlingsprophylaxe 

 Relevante Schädlingsarten in Lebensmittelbetrieben, die man im Ansatz 
kennen sollte 

 Gefahrenanalyse – Ohne geht es nicht mehr! 

 Schädlingsprophylaxe – Was ist machbar und was geht nicht? 

 Schädlingsprophylaxe – Auch der Lebensmittelbetrieb muss einen Beitrag 
leisten! 

 

1120 Uhr Die interne Steuerung: Schädlinge, Prophylaxe und Bekämpfung 

 Was ist Schädlingsprophylaxe? 

 Voraussetzungen für eine funktionierende Schädlingsprophylaxe 

 Relevante Schädlingsarten in Lebensmittelbetrieben, die man im Ansatz 
kennen sollte 

 Gefahrenanalyse – Ohne geht es nicht mehr! 

 Schädlingsprophylaxe – Was ist machbar und was geht nicht? 

 Schädlingsprophylaxe – Auch der Lebensmittelbetrieb muss einen Beitrag 
leisten! 

 

1200 Uhr Mittagessen 
 

1300 Uhr Die Dienstleistung Schädlingsbekämpfung 

 Was ist Schädlingsprophylaxe? 

 Voraussetzungen für eine funktionierende Schädlingsprophylaxe 

 Relevante Schädlingsarten in Lebensmittelbetrieben, die man im Ansatz 
kennen sollte 

 Gefahrenanalyse – Ohne geht es nicht mehr! 

 Schädlingsprophylaxe – Was ist machbar und was geht nicht? 

 Schädlingsprophylaxe – Auch der Lebensmittelbetrieb muss einen Beitrag 
leisten! 

 

1345 Uhr Die externe Steuerung – Wie Sie Ihren Dienstleister managen!! 

 Geben Sie Ihrem Schädlingsbekämpfer Vorgaben und nicht die freie Hand! 

 Die Werksanweisung – Ein unabdingbares Instrument zur Qualitäts- und 
Zielorientierung 

 Bewerten Sie Ihren Schädlingsbekämpfer, denn er verursacht schließlich 
Kosten! 
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1515 Uhr Kaffee- und Kommunikationspause 
 

1530 Uhr Schädlingsbekämpfung – Manchmal geht es nicht ohne! 

 Geben Sie Ihrem Schädlingsbekämpfer Vorgaben und nicht die freie Hand! 

 Die Werksanweisung – Ein unabdingbares Instrument zur Qualitäts- und 
Zielorientierung 

 Bewerten Sie Ihren Schädlingsbekämpfer, denn er verursacht schließlich 
Kosten! 

 
ca.1615 Uhr  Ende der Veranstaltung 

 
 

Ziel des Seminars 
Unser Ziel ist es, Ihnen das Gebiet Schädlinge, Prophylaxe und zeitgemäße Bekämpfung so 
nahe zu bringen, dass Sie es ohne Schwierigkeiten und nennenswerten Aufwand in die 
Qualitätssicherung Ihres Hauses integrieren können. Ferner werden Sie nach diesem Seminar 
in der Lage sein, die in Ihrem Hause getroffenen bzw. zu treffenden Maßnahmen zum Thema 
Schädlinge kompetent zu beurteilen. 
 

Zertifikat 
Die Teilnehmer erhalten ein Zertifikat, das die erfolgreiche Teilnahme am Seminar 
"Schädlingsbekämpfung und Schädlingsmanagement“ bestätigt. 
 

Teilnahmebedingungen 
Die Teilnehmerzahl wird auf maximal 20 Personen begrenzt. Die Teilnehmergebühr beträgt 
760,00 Euro. 
 
AGF-Mitglieder erhalten einen Rabatt von 20%. Eine Anmeldung bis spätestens 15. März 
2018 ist erforderlich. Bei Rücktritt eines Teilnehmers bis zu zwei Wochen vor Lehrgangsbeginn 
wird eine Bearbeitungsgebühr von 200,00 € erhoben. Bei späterer Stornierung der Anmeldung 
wird die gesamte Teilnehmergebühr berechnet, wenn dadurch die Mindestteilnehmerzahl 
unterschritten wird. Die Entsendung eines Vertreters ist möglich. Der Veranstalter behält sich 
Änderungen im Programm vor, die die Lehrgangsinhalte nicht beeinträchtigen.  

Anmeldung online: 

www.agfdt.de Veranstaltungen 
 

Praxisseminar Standard Backversuche – 25. April 2018 

Praxisseminar Labormethoden – 26. April 2018 
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