Fachkongress

Uber den Tellerrand: Erndhrungssysteme mit Zukunft

& KErn

Kompetenzzentrum
fir Erndhrung

Nachhaltiger, gesiinder, genussvoller — so wiinschen wir uns die Erndhrung
der Zukunft. Doch wie lasst sich dieser Anspruch in der Praxis umsetzen?

Um diese Frage zu beantworten, holt das KErn beim Fachkongress ,,Uber den
Tellerrand: Erndhrungssysteme mit Zukunft”“ am 20./21. November in
Miinchen alle Akteure der Wertschépfungskette an einen Tisch.

Ziel des zweitagigen Fachkongresses ist es, im direkten Austausch fachliche,
ideologische und geografische Grenzen zu iberwinden, um gemeinsam mehr
zu erreichen.

Im Schulterschluss zwischen Landwirtschaft, Wirtschaft, Wissenschaft und
Gesellschaft betrachten wir konkrete Best-Practice-Beispiele aus ganz
Deutschland sowie den europdischen Nachbarlandern. Anschliefend
erarbeiten wir gemeinsam in interdisziplindren Workshops und
Diskussionsrunden wegweisende Impulse fiir die Erndhrung von morgen.

Erganzt wird der interaktive Kongress durch renommierte Key-Note-Speaker:

e  Prof. Dr. Hannelore Daniel, Erndhrungsphysiologin und -forscherin
e Hanni Ritzler, Griinderin und Leiterin von futurefoodstudio

Seien Sie dabei und machen Sie sich stark fir gutes Essen in Bayern!




Programm: 20. November 2024

16:45-17.00

Kaffeepause

17.00-18.00

Impulsgeber in Deutschland

Jéréme Hamacher, EIT Food

Prof. Dr. Sabine Kulling, NewFoodSystems

Roman Werner, TUM Venture Labs

Lia Carlucci, Food Campus Berlin

Eva-Maria Brunlehner und Julia Saller, NEU.LAND.

Dr. Veronika Hannus, Hochschule Weihenstephan-Triesdorf

18.00-18.30

Diskussionsrunde: Auf dem Weg in die Zukunft

13.00 Check-in & Get-together
14.00-14.15 | BegriBung o
Christine Réger, Kompetenzzentrum fiir Ernéhrung
Statement
14.15-14.45 | Angefragt: StMin Michaela Kaniber, Staatsministerium fiir Erndhrung,
Landwirtschaft, Forsten und Tourismus
14.45 — 15.30 Er6ffnungsvortrag: Erndhrungssysteme mit Zukunft
' ' Prof. Dr. Hannelore Daniel
15.30-15.45 | Kaffeepause
Impulsgeber in Europa
15.45 — 16.45 Ddnemark: Tanja Asmussen, Kéniglich Dédnische Botschaft

Schweiz: Dr. Lucas Grob, Swiss Food Research
Niederlande: Dr. Marc Miiller, Wageningen University & Research

18.45-22.00

Abendveranstaltung

BegriifSiung: Alexandra Schenk, Leitung Abteilung ,, Erndhrung und Markt”
am Staatsministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und
Tourismus; Stephan SedImayer, Préisident der Landesanstalt fiir
Landwirtschaft

Tischgesprdch: ,Wie kénnen wir Erndhrungsthemen besser
kommunizieren?*“

Hendrik Haase
Dr. Michael Apel, Museumsleiter Museum Mensch und Natur
N.N.

Netzwerken & Abendessen




Programm: 21. November 2024

Nachmittag

12.15-13.15

Mittagspause

13.15-14.00

Zusammenfassung der Break-out-Sessions
Moderation: Werner Prill

14.00-14.30

Start-up- & Ideen-Pitches
Moderation: Werner Prill

Vormittag

8.30 Check-in & Get-together

Intro: Die Rolle der Erzeuger und Verarbeiter bei der
9.00-9.15 Erndhrung der Zukunft

Dr. Martin Kussmann, Kompetenzzentrum fiir Ernéhrung
9.15-10.00 | Erndhrung im Wandel - Trends, Tradition & Innovation

' ' Hanni Riitzler

Was is(s)t Bayern? Dritte Bayerische Erndhrungsstudie
10.00-10.30 | Prof. Dr. Kurt Gedrich, Technische Universitit Miinchen

Prof. Dr. Jakob Linseisen, Universitét Augsburg und LMU Miinchen
10.30-11.00 | Kaffeepause
11.00-12.15 | Break-Out-Sessions

e Planetary Health Diet aus bayerischer Perspektive
Sessionleitung: Prof. Dr. Ute Weisz, Technische Universitét Miinchen
Prof. Dr. Sabine Kulling, Max-Rubner-Institut &
NewFoodSystems
Prof. Dr. Janin Henkel-Oberldnder, Universitdt Bayreuth
Dr. Robert Schétzl, Landesanstalt fiir Landwirtschaft

¢ (Gemeinschafts-)Gastronomie und Handwerk

zukunftsfahig machen

Sessionleitung: Dr. Stephan Liick, Kompetenzzentrum fiir Erndhrung
Andi Schweiger
Patrick von Vacano, Original Beans / Freaks to Table e. V.
Arnd Zimmermann, L.STROETMANN Grofverbraucher GmbH &
Co. KG

e Lokale und regionale Wertschopfungsketten
Sessionleitung: Sebastian Wolfrum, Kompetenzzentrum fiir
Erndhrung & Prof. Dr. Christian Fikar, Universitét Bayreuth

Christa Standecker, Metropolregion Niirnberg
Adriane Schua, Unser Land

o Kurze Wege: regionale Vermarktung aus Sicht des

Handels
Sessionleitung: N.N.
N.N.
Sebastian Funk, EPOS

14.30-14.45

Intro: Die Rolle der Verbraucher bei der Erndhrung der
Zukunft

Dr. Stephan Liick, Kompetenzzentrum fiir Ernéhrung

14.45-15.30

Wie nehmen wir den Verbraucher mit?

Moderation: Dr. Stephan Liick, Kompetenzzentrum fiir Erndhrung
Prof. Dr. Carola Strassner, FH Miinster
Prof. Dr. Laura M. K6nig, Universitdt Wien
Jutta Saumweber, Verbraucherzentrale Bayern e.V.

15.30-16.00

Kaffeepause

16.00-17.00

Abschlussrunde:
Wie kann eine zukunftsweisende Zusammenarbeit entlang
der Wertschopfungskette gelingen?
Moderation: Werner Prill
Prof. Dr. Hannelore Daniel
Glinther Felf3ner, Bayerischer Bauernverband
Sebastian Funk, EPOS
Jutta Saumweber, Verbraucherzentrale Bayern e.V.

17.00

Verabschiedung
Christine Réger, Kompetenzzentrum fiir Ernéhrung




Termin
Mittwoch, 20.11.2024, 13 Uhr bis
Donnerstag, 21.11.2024, 17 Uhr

ort
Konferenzzentrum Miinchen der Hanns-Seidel-Stiftung
LazarettstralRe 33, 80636 Miinchen

Teilnehmerzahl
Rd. 200

Zielgruppe

Multiplikatoren aus den drei Hauptbereichen der Wertschopfungskette:
Agrar- und Landwirtschaft / Verarbeiter, Erndhrungsindustrie, Handwerk /
Verbraucher

Veranstalter

& KErn g ym

Bayerische Landesanstalt for Landwirtschaft

Mitveranstalter

Cluster‘

Erndhrung

Im Geschiftsbereich des

Bayerisches Staatsministerium fiir
Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus

Partner
Technische Universitdt Miinchen (TUM) Fraunhofer IVV
Koniglich Danische Botschaft Universitdt Bayreuth

Botschaft des Konigreichs der Niederlande EIT Food
Hochschule Weihenstephan-Triesdorf NewFoodSystems



Anfahrtsplan
Das Konferenzzentrum Miinchen der Hanns-Seidel-Stiftung befindet sich in
der Lazarettstr. 33 in 80636 Miinchen.

Mit dem Auto:

Vom Mittleren Ring in Miinchen in die Nymphenburger StraRRe oder in

die Dachauer StralRe stadteinwarts abzweigen und von dort in die
LazarettstraRe einbiegen. In der Tiefgarage stehen begrenzt Parkplatze zur
Verfligung.

Mit offentlichen Verkehrsmitteln:
Fahren Sie am besten mit den Linien U1 Olympia-Einkaufszentrum oder U7

Westfriedhof bis Haltestelle MaillingerstraRe. Von dort sind es nur 500 Meter

zu Ful (Ausgang LazarettstralRe).
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