Halloween Kurbis-Pie

@ vegetarisch ®© Zubereitungszeit: 30 Min./Backzeit: 40 Min. Il mittel

Zubereitung Zutaten fiur 1 Pie-Form
28 CM 0):

e Kirbis putzen, vom Strunk befreien, entkernen und das Fruchtfleisch etwa 1 cm grof3 wiirfeln.
Schalotte und Knoblauch schéalen und feinhacken. Thymian waschen, trocken schiitteln und - 500 g Hokkaido-Kirbis
Blattchen von den Stielen abstreifen. - 2 Schalotten

e Backofen auf 180°C Umluft vorheizen. - 1 Knoblauchzehe

* 2 EL Olin einem Topf erhitzen und Zwiebeln, Knoblauch und Thymian darin anbraten. Baconund - 3 Zweige Thymian
Kirbis nach 5 Min. dazugeben und mitbraten. 50 ml Wasser hinzufiigen und alles etwa 15 Min. - 3 EL Olivendl
bei niedriger Temperatur garen, bis der Kirbis bissfest ist. Dabei immer wieder umriihren. - 100 g Bacon

e Feta zerbrockeln und mit 2 Eiern, Créme fraiche und Pfeffer vermengen. - 150 g Feta

o Form mit Ol einfetten und den Boden mit der ersten Teighalfte auslegen. Kiirbis mit der Feta-Cré- - 3 Eier
me fraiche-Mischung vermengen und in die Pie-Form fillen. - 200 g Creme fraiche

e Den 2. Teig etwa 2-3 cm grofler als die Pie-Form ausschneiden und mit Hilfe eines Messers - Pfeffer
ein gruseliges Gesicht aus dem Teig herausschneiden. (Geeignete Vorlagen gibt es hier.) - 2 x fertiger Mirbeteig
Den Pie damit abdecken und den Teig au3en an der Form festdriicken. Ei trennen und den - etwa 20 Walnusshalften

Teig mit Eigelb bestreichen. Walniisse rund um den inneren Pie-Rand in den Teig driicken.
e Pie auf mittlerer Schiene im Ofen etwa 30-40 Min. goldbraun backen. Aus dem Ofen nehmen,
etwas auskiihlen lassen und warm genief3en.

e Tipp: Dazu passt ein herbstlicher Salat.


https://deutsches-obst-und-gemuese.de/schnitzvorlagen-zu-halloween/

